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(e ?"ﬂs Bow de commande

e o oo plats a caioiner ‘ Prix catennational du meillear boudin
BT o6 BOUCHERIE CHARCUTERIE TRAITEUR , iy
Dinde fermiere ou Chapon Prix du jour thaidi e qaumaidg %eda(éée ”
Quantité Produits At ) Saveur
Ro6ti de Faon 34,90 €/ kg Chens clieats,
R6ti de Marcassin 24,90 € / kg \ Boudin noir nature 15,90 €/ kg
A occasion des fétes, Toute notre éguipe voue adhesse ses medlleune vapuy de Boudin noir Antillais 15,90 € / kg
Tne o, sants, de W‘” d’de ?W‘WW / N Boudin noir Pommes et Foie Gras 29,90 € / kg
/ Bue cette fin d g dous le ddgme du, ge o dec Boudin blanc nature 15,90 € / kg
Calilles farcies au Foie Gras 15,90 € / piece gownmands. Boudin blanc Noix et Pruneaux 15,90 € / kg
Ris de Veau Archiduc 22,00 €/pieCe  Duy nggaten woo proches, décousnes wotne sdlection de wiandes de guali- Boudin blanc Figues, Foie Gras 29.90 €/ kg
Magret de Canard aux cerises 15,90 € / piece %, des products spccialement choisis poun newdne vod nepas cnoablialles. Boudin blanc Scampis Saumon et aneth 29,90 €/ kg
Mignon de Faon aux Champignons des 15,90 €/ piéce Cliancuteries fines, volailles de Noél, nitis savoancar. .. wous mettons uotre Boudin blanc Chou et Lardons 15,90 € / kg
Bois davein-facre au denuice de wotre tallle de féte !
Tlous sommes (G poar wous accompaguern ! Besoin d an consed de cuisson
o d ane idée d accompaguement 7 Pasees-nous woér, woud weus ferons an Toutes WW{@WW@)
Créme marrons raisins et foie gras 19,70 €
, : Poar ane organisation sans sthess, nédenvey wag fiicced de viande des Grand Veneur et fruits des bois 14,70 €
Reservatrlon au plus tard le 20/12 }4 awioand bt et vous d'avoi le medlean froun uoa de fin Whisky 14.70 €
Vos coordonnées C““%zg‘e’.‘““ | o e, Thos off Eé,.: ot banions deatils sout dnalement distonilles cu
Gratin Dauphinois 2,90 €/ piéce .
NOM €t PréNOM & ...oeeiiiiieeeee e boutigue :
Pommes aux Airelles 2,90 €/ piece
AQIESSE e a e Poire au Vin 290 € / pigce Un grand mercé foun wotre {wle&z‘eez‘ au plaioin de vous retrouver en 2025
TEIEPNONE .. Fagot de Haricots verts 2 € / piece foar encone flud de moments W »
Y R @ oo Tomate Grillée 2 €/ piece Joyeuse éceo et Bounne Aunde
A préparer pourle ..........ccoceeeeeeeiiiiiiieeeeeei, 2. rue des Vieux Sarts. B-6769 Meix-devant- Virton

(date de votre passage a la boucherie) +32 (0)494 87.96.27 - +32 (0)63 57 74 21 - mdviandes@hotmail.com - www.mdviandes.be



Saumon fumé
Paté Périgourdin
Saumon Belle-Vue

Foie Gras de Canard
Foie Gras de Canard Prestige

Confiture d'Oignons maison

57,90 €/ kg
34,90 € / kg
8,90 € / piece

14,90€ / 100 grs
14,90€ / 100 grs

2,90 €/ piece

Un saucisson gaumais gratuit (300 grs) - a I'achat de 4 menus

Menusg traiteur 2024 a emporter

35, 00 € / personne

Entnée

Dos de Cabillaud Vallée d‘Auge
Fondue de Poireaux

ou

Feuilleté de Cuisses de Grenouilles
aux Petits Légumes

ou

Cassolette de Scampis a I'Orange
(6 pieces)

Suggestions :

Plate

Ballotine de Volaille farcie aux

champignons
(gratin dauphinois, tomates grillées, petits pois a la frangaise)

ou

Civet de Biche sauce Grand Veneur

(gratin dauphinois, pomme aux airelles, poire au vin)
ou

Filet Mignon de porc fagon Strogonoff

(Gratin Dauphinois, Carottes Vichy, Courgette farcie)

* Plateau fondue ou plateau Pierrade a partir de 18 € -->29.90 €

* Chapon, Pintade Fermiére, Dinde, etc

Papillote de Saumon a la Fleur de 11,90 € / piece
Basilic

Cassolette de Scampis a I‘Anis étoilé 9,90 € / piece
Feuilleté de Cuisses de Grenouilles 9,90 € / piéce

aux petits legumes

Croustade de Ris de Veau au Noilly
Prat

16, 90 € / piéce

Toutes nos préparations et charcuteries sont faites sans nitrite.

Venez composer votre plateau et
le retirer a la boucherie

Ouverture exceptionnelle le lundi 23/12
apres-midi, le 24/12 de 09 h a 16 h.
Fermeture du 25/12 au 06/01/2025.

Pas de présence sur les marchés du 20/12 au
06/01/2025

Allergenes : Les recettes sont susceptibles dévoluer. N‘hésitez pas a nous
demander la liste des allergeénes.



