
Boudin noir nature 15,90 € / kg
Boudin noir Antillais 15,90 € / kg
Boudin noir Pommes et Foie Gras  29,90 € / kg
Boudin blanc nature 15,90 € / kg
Boudin blanc Noix et Pruneaux 15,90 € / kg
Boudin blanc Figues, Foie Gras 29,90 € / kg
Boudin blanc Scampis Saumon et aneth 29,90 € / kg
Boudin blanc Chou et Lardons 15,90 € / kg

Prix international du meilleur boudin
Médaille d‘Or

Crème marrons raisins et foie gras 19,70 € 
Grand Veneur et fruits des bois 14,70 €
Whisky 14,70 €

Toutes  nos sauces (prix au kg)

Dinde fermière ou Chapon Prix du jour
Rôti de Faon   34,90 € / kg
Rôti de Marcassin 24,90 € / kg

Cailles farcies au Foie Gras 15,90 € / pièce
Ris de Veau Archiduc 22,00 € / pièce
Magret de Canard aux cerises 15,90 € / pièce
Mignon de Faon aux Champignons des 
Bois

15,90 € / pièce

Gratin Dauphinois 2,90 € / pièce
Pommes aux Airelles 2,90 € / pièce
Poire au Vin 2,90 € / pièce
Fagot de Haricots verts 2 € / pièce
Tomate Grillée 2 € / pièce

Nos plats à cuisiner

Nos plats cuisinés

Accompagnements

Fermeture du 25/12 au 

06/01/2025 Bon de commande 

Quantité Produits

Réservation au plus tard le 20/12 

Vos coordonnées
Nom et prénom : ......................................................................

Adresse : ..................................................................................

Téléphone : ..............................................................................

Mail : ..................................... @ .............................................

A préparer pour le .............................................  
(date de votre passage à la boucherie)

Chers clients,

À l’occasion des fêtes, toute notre équipe vous adresse ses meilleurs vœux de 
santé, de bonheur et de gourmandise ! 
Que cette fin d‘année soit placée sous le signe du partage et des plaisirs 
gourmands.

Pour régaler vos proches, découvrez notre sélection de viandes de quali-
té, des produits spécialement choisis pour rendre vos repas inoubliables. 
Charcuteries fines, volailles de Noël, rôtis savoureux… nous mettons notre 
savoir-faire au service de votre table de fête !
Nous sommes là pour vous accompagner ! Besoin d‘un conseil de cuisson 
ou d‘une idée d‘accompagnement ? Passez-nous voir, nous nous ferons un 
plaisir de partager nos astuces pour des plats réussis et savoureux.

Pour une organisation sans stress, réservez vos pièces de viande dès 
aujourd‘hui et assurez-vous d‘avoir le meilleur pour vos repas de fin 
d‘année. Nos offres spéciales et paniers festifs sont également disponibles en 
boutique !

Un grand merci pour votre fidélité et au plaisir de vous retrouver en 2025 
pour encore plus de moments gourmands. 

Joyeuses fêtes et Bonne Année ! 
Didier, votre boucher, artisan de vos meilleurs souvenirs culinaires.

2, rue des Vieux Sarts. B-6769 Meix-devant- Virton
+32 (0)494 87.96.27 - +32 (0)63 57 74 21 - mdviandes@hotmail.com - www.mdviandes.be



Papillote de Saumon à la Fleur de  
Basilic

11,90 € / pièce

Cassolette de Scampis à l‘Anis étoilé 9,90 € / pièce
Feuilleté de Cuisses de Grenouilles  
aux petits légumes

9,90 € / pièce

Croustade de Ris de Veau au Noilly 
Prat

16, 90 € / pièce

Un saucisson gaumais gratuit (300 grs) - à l‘achat de 4 menus

Allergènes : Les recettes sont susceptibles d‘évoluer. N‘hésitez pas à nous 
demander la liste des allergènes.

Foie Gras de Canard 14,90€ / 100 grs
Foie Gras de Canard Prestige 14,90€ / 100 grs

Confiture d‘Oignons maison 2, 90 € / pièce Suggestions :  
 
     * Plateau fondue ou plateau Pierrade à partir de 18 € --> 29.90 € 
     * Chapon, Pintade Fermière, Dinde, etc

Toutes nos préparations et charcuteries sont faites sans nitrite.

Venez composer votre plateau et  
le retirer à la boucherie 

 
Ouverture exceptionnelle le lundi 23/12 

après-midi, le 24/12 de 09 h à 16 h.
Fermeture du 25/12 au 06/01/2025. 

Pas de présence sur les marchés du 20/12 au 
06/01/2025

Nos entrées chaudes

Saumon fumé 57,90 € / kg
Pâté Périgourdin 34,90 € / kg
Saumon Belle-Vue 8,90 € / pièce

Nos entrées froides

Nos foies gras

Menus traiteur 2024 à emporter
Menu Gastronomique

Entrée 
 

Dos de Cabillaud Vallée d‘Auge 
Fondue de Poireaux 

 
ou 

 

Feuilleté de Cuisses de Grenouilles 
aux Petits Légumes 

 
ou 

 

Cassolette de Scampis à l‘Orange  
(6 pièces)

Venez, réservez vos plats de fêtes

35, 00 € / personne

Plats 
 

Ballotine de Volaille farcie aux  
champignons 

(gratin dauphinois, tomates grillées, petits pois à la française) 

 
ou 

 

Civet de Biche sauce Grand Veneur  
(gratin dauphinois, pomme aux airelles, poire au vin) 

 

ou 

Filet Mignon de porc façon Strogonoff  
(Gratin Dauphinois, Carottes Vichy, Courgette farcie) 


